
suppen 
        

 Chili-Currysüppchen mit Garnele    I    € 4.20   

            

Consommé mit Ravioli    I    € 3.90 

 
 
 
 

 
vorspeisen & salate 

 
 Carpaccio vom Rind 

             mit Rucola und Parmesanstreifen    I    € 8.90 
 

 Rinder Tartar "klassisch" 
(Cognac, Kapern, Essiggurke und Schalotte) 

mit seinem würzigen Fleisch und bester Qualität    I    € 11.00 
 

 Garnelen im Erdäpfelmantel 
mit süß-saurem Dip    I    € 5.50 

 

 Ceasar's Salad 
Romanasalat mit Brotcrôutons und Parmesan    I   € 5.50 

mit Hühnerfiletstreifen    I    € 9.00 
mit Riesengarnelen    I    € 11.50 

 
 

. . . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . ... . . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . .. . . .. . . .. . . .. . . . . 

 

dazu ein 
 

Knoblauchbrot    I    € 2.60 

Schüssel Blattsalat    I    € 3.20 
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steaksorten 
 
gibt es viele, die je nach Steak aus den unterschiedlichen Teilen des Rindes 
stammen: 
 
 
 

NEW YORK STRIP STEAK 
in Deutschland oft als Rumpsteak angeboten, da Rinder hier anders zerleg t 
und bezeichnet werden als in den USA; woher dieser Steakschnitt stammt. 
Um der USA Version nahe zu kommen, wird ein T-Bone-Steak ohne Knochen 
und Filetteil genutzt. 

 
RIB-EYE-STEAK 

Das Steak wird aus dem vorderen Teil des Rückenstranges geschnitten. Die 
durch das Fleisch verlaufende Fettmarmorierung und der typische Fettkern, 
der auch als "Fettauge" bekannt ist, macht das Rib-Eye-Steak besonders 
saftig und geschmacksintensiv. Teilweise wird das Rib-Eye-Steak auch als 
Zwischenrippenstück genannt. 

 
SIRLOIN 

Ist die englische und amerikanische Bezeichnung für Contrefilet.  

 
SIRLOIN STEAK 

englische Bezeichnung für das deutsche Rumpsteak. Das Steak wird ohne 
Knochen aus dem flachen Roastbeef geschnitten 

 
T-BONE-STEAK 

wird aus der Mitte des Rinderrückens geschnitten und hat einen typischen T-
förmigen Knochen. Eine Seite Roastbeef, andere Seite Filet. Aber geringerer 
Filetanteil als beim Porterhouse-Steak-. 
 
 
 
 
 

garstufen  

 

blutig / blue      rosa / medium 

fast durch / medium well    englisch / rar 



 
 

steaks & more 

 
 ÖSTERREICHISCHES FILETSTEAK 

am heißen Stein 
das Steak wird nur blue serviert 

300g    I    € 34.00 
400g    I    € 46.00 

 
ZWEI Beilagen und EINE Sauce zur Wahl 

ist in den Preisen inkludiert. 
 
 
 

NEBRASKA US BEEF 
Greater Omaha Packes (GOP) * 

 
Rib Eye 300g 

das saftige Steak mit dem bekannten Fettauge    I    € 30.00 
 
 

New York Strip Steak 300g 
in Österreich auch Beiried genannt    I    € 25.00 

 
 
 

RIEPL Mozart Stier * 
 

Riepl Ladysteak 180g 
zartes, mageres, kleines Filetsteak    I    € 22.00 

 
 

Riepl Sirloin Cut 250g  
I    € 25.00 

 
 

Riepl T-Bone 700g 
Sirloin und Filet am Knochen    I    € 55.00 

für 2 Personen am heißen Stein serviert 
 
 
 

RIEPL DRY AGED * 
 

Rib-Eye 300g 
 I    € 30.00 

 
 

Beiried 250g 
I    € 25.00 

 
 

* EINE Beilage und EINE Sauce zur Wahl 
sind in den Preisen inkludiert! 

 
 
 

TRUTHAHNSTEAK 
auf mediterranem Gemüse und Potato Wedges    I    € 13.50 
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bei-lagen 
 

Pommes frites I    € 2.00 

Potato Wedges I    € 2.00 

Kartoffelgratin I    € 2.00 

Ofenkartoffel mit Sauerrahm I    € 2.00 

Rosmarinkartoffeln I    € 2.00 

Grüne Bohnen im Speckmantel I    € 2.00 

Risotto I    € 2.00 

Maiskolben I    € 2.00 

Kartoffelchips I    € 2.00 

Gemüse-Mix MEDITTERAN 

mediterranes Gemüse im hochwertigem Olivenöl gebraten 
mit Rosmarinkartoffeln  I    € 3.00 

Gemüse-Mix REGIONAL 
Eferdinger Saisongemüse in Butter glaciert 

mit Kartoffelgratin I    € 3.00 

 
 
 
 

saucen-buttervariationen 
 

Kräuterbutter I    € 1.50 

Knoblauchbutter I    € 1.50 

Café de Paris I    € 1.50 

Pfefferrahmsauce (warm) I    € 1.50 

Smoky Sweet BBQ Sauce (warm) I    € 1.50 

Meaux Senf (grob gekörnt) I    € 1.50 

Dijon Senf (scharf) I    € 1.50 
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fisch & co 

 
Lachs-Steak 

mit mediterranem Gemüse und Rosmarinkartoffel    I    € 12.90  

 

Saiblingsfilet 

mit glaciertem Eferdinger Gemüse und Kräuterrisotto    I    € 14.90  

 

Spare Ribs 

mit Ofenerdäpfel und Sauerrahmsauce    I    € 9.90 

 

Spare Ribs & Chicken Wings 

mit Wedges und süß-saurer Sauce    I    € 10.50 

 

 

 

 

ofenerdäpfel 

 
Filet Erdäpfel (scharf)  

Ofenerdäpfel mit gebratenen Schweinefiletstreifen, grünen Bohnen,  

Tomaten, Zwiebel, frischem Knoblauch und Kräuterrahm    I    € 11.50 

 

Gemüse Erdäpfel  

Ofenerdäpfel mit Blattspinat, Gemüse und  

Kräuterrahm und Käse überbacken    I    € 9.50 

 

Hühnerfilet Erdäpfel  

Ofenerdäpfel mit Broccoli, Hühnerfilet in Rahmsauce    I    € 10.50  

 

Steak Erdäpfel  

Ofenerdäpfel mit gebratenen Rinderfiletstreifen, frischem Paprika,  

Mais, Tomaten, Zwiebel und Kräuterrahm    I    € 12.50 

 

Fitness Erdäpfel 

Ofenerdäpfel mit gebratenem Truthahnfilet und Paprikastreifen,  

Sauerrahmsauce und Selleriestroh    I    € 11.90 
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offene weine 
 
Grüner Veltliner Hausmarke    I    € 2.20 

 

Zweigelt Hausmarke    I    € 2.20 

 

G‘spritzter weiß/rot    I    € 2.60 

 

G‘spritzter süß    I    € 3.00 

 

Aperol Spritzer    I    € 4.20 

 

Hugo    I    € 4.20 

 
 
Wir beraten Sie gerne über unser ständig wechselndes 
Weinangebot! 
 
 
 
 
 
 

bier 
 
Grieskirchner Pils  0.2 l    I    € 2.40 

 

Grieskirchner Pils  0.3 l    I    € 2.90 

 

Grieskirchner Pils  0.5 l    I    € 3.70 

 

Radler  0.3 l    I    € 3.00 

 

Radler  0.5 l    I    € 3.70 

 

Weizen  0.3 l    I    € 3.00 

 

Weizen  0.5 l    I    € 3.80 

 

Corona  0.3 Fl.    I    € 4.00 

 

Clausthaler alkoholfrei  0.3 Fl.    I    € 2.90 



„a little sweet“ 
 
 

Schokolade / Frucht 
    I    € 4.90 

 

Nougatknödel / Nussbrösel 
   I    € 4.50 

 

Crêpes 
Eis / Schoko / Schlagobers    I    € 4.90 

 
 
 
 
 
 

 kaffee  

 
 

Espresso    I    € 2.40 

 

Verlängerter    I    € 2.40 

 

Café Latte    I    € 2.60 

 

Grappa Nonino  2cl    I    € 3.50 

 
 
 
 
 
 

edelbrände 
 
 

Marille  2cl    I    € 2.90 

 

Williams  2cl    I    € 2.90 

 

Alte Zwetschke  2cl    I    € 3.90 
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alkoholfrei 
 
Schweppes Bitter Lemon,  
Ginger Ale, Tonic Water  0.2l    I    € 3.00 

 

Coca Cola, Coca Cola light  0.3l    I    € 2.80 

 

Römerquelle prickelnd/still  0.3l    I    € 2.60 

 

Apfelsaft, Orangensaft  0.2l    I    € 2.80 

 

Apfelsaft, Orangensaft gespr.  0.3l    I    € 3.20 

 

Apfelsaft, Orangensaft gespr.  0.5l    I    € 3.50 

 

Rauch-Edelsäfte - div. Sorten  0.2l    I    € 2.90 

 

Rauch-Edelsäfte gespritzt  0.3l    I    € 3.20 

 

Rauch-Edelsäfte gespritzt  0.5l    I    € 3.50 

 

Eistee Pfirsich oder Zitrone  0.3l    I    € 3.00 

 

Red Bull  0.25l    I    € 3.80 

 

Kombucha  0.25l    I    € 3.80 
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weißwein 

 
 

2012 Grüner Veltliner Federspiel, Burgberg     I    € 19.20  

Weingut Karl Lagler, Spitz, Wachau  0.75 Fl. 
 

2011 Grüner Veltliner Federspiel, Achleiten     I    € 19.20 

Weingut Karl Holzapfel, Joching, Wachau  0.75 Fl. 
 

2010 Grüner Veltliner Federspiel, Klaus    I    € 19.20 

Weingut Jäger, Weißenkirchen, Wachau  0.75 Fl. 
 

2010 Grüner Veltliner Smaragd, Mühlpoint    I    € 27.00 

Weingut Leo Alzinger, Unterloiben, Wachau  0.75 Fl.  
 

2011 Riesling Terrassen    I    € 19.20 

Weingut Brandl, Zöbing, Kamptal 
 

2011 Riesling, Kamptaler Terrassen    I    € 22.20 

Weingut Wilhelm Bründlmayr, Langenlois, Kamptal  0.75 Fl. 
 

2012 Riesling Senftenberger Piri    I    € 24.00 

Weingut Martin Nigl, Senftenberg, Kremstal  0.75 Fl.  
 

2009 Riesling Federspiel, Steinriegl     I    € 25.20 

Weingut Prager, Weißenkirchen, Wachau  0.75 Fl. 
 

2010 Riesling Smaragd, Loibenberg    I    € 31.80 

Weingut Leo Alzinger, Unterloiben, Wachau  0.75 Fl.  
 

2011 Welschriesling, Steirische Klassik     I    € 19.20 

Weingut Tement, Südsteiermark  0.75 Fl. 
 

2012 Gelber Muskateller    I    € 19.20 

Weingut Elsnegg, Gamlitz, Südsteiermark  0.75 Fl. 
 

2010 Weißburgunder    I    € 18.00 

Weingut Langmann, Südsteiermark  0.75 Fl. 
 

2010 Chardonnay Gebling    I    € 22.80 

Weingut Sepp Moser, Rohrendorf, Kremstal  0.75 Fl. 
 

2011 Sauvignon Blanc    I    € 19.80 

Weingut Polz, Spielfeld, Südsteiermark  0.75 Fl. 
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roséwein 

 
2011 Georgiberg Rosé    I    € 18.40 

Weingut Georgiberg, Berghausen, Südsteiermark  0.75 Fl.  
 
 
 
 

süsswein 
 
2007 Beerenauslese Cuvée    I    € 24.50 

Weingut Alois Kracher, Illmitz, Neusiedlersee  0.375 Fl.  
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rotwein 

 
 

2008 Blauer Zweigelt    I    € 18.60 

Paul Kerschbaum, Horitschon, Mittelburgenland  0.75 Fl. 
 

2009 Blaufränkisch Hochäcker    I    € 21.60 

Weingut Gsellmann, Gols, Neusiedlersee  0.75 Fl. 
 

2010 St. Laurent    I    € 23.40 

Weingut Igler, Deutschkreutz, Mittelburgenland   0.75 Fl.  
 

2008 Cuvée Quattro    I    € 34.50 

Weingut Gager, Deutschkreutz, Mittelburgenland  0.75 Fl.  
 

2010 Cuvée Haideboden    I    € 34.50 

Josef Umathum, Frauenkirchen, Neusiedlersee  0.75 Fl.  
 

2008 Graf Koenigsegg Reserve  
Zweigelt „Barrique“    I    € 25.90 

Schloss Halbturn, Neusiedlersee  0.75 Fl. 
 

2005 Cuvée Imperial    I    € 42.50 

Schloss Halbturn, Neusiedlersee  0.75 Fl.  
 

2008 Pannobile    I    € 44.90 

Weingut Heinrich, Gols, Neusiedlersee  0.75 Fl. 
 

2011 Impresario    I    € 49.90 

Paul Kerschbaum, Horitschon, Mittelburgenland  0.75 Fl.   
 

2011 Phantom    I    € 39.80 

Weingut K+K Kirnbauer, Deutschkreutz, Mittelbgl.  0.75 Fl.   
 

2010 Blaufränkisch Maulwurf    I    € 48.50 

Weingut E. Triebaumer, Rust-Neusiedlersee Hügell.  0.75 Fl. 
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italien, spanien,  
frankreich, australien 
 
2001 Barolo Brunate    I    € 51.00 

Enzo Boglietti, Piemont  0.75 Fl. 
 
 

2001 Brunello di Montalcino    I    € 49.50 

Il Poggione, Toskana  0.75 Fl. 
 
 

2003 Tignanello    I    € 79.50 

Marchese Antinori, Toskana  0.75 Fl. 
 
 

2007 Rioja Valserrano    I    € 29.90 

Bodegas Marquesa, Spanien  0.75 Fl. 
 
 

2003 Château Gruaud Larose    I    € 89.90 

St. Julien, Bordeaux  0.75 Fl. 
 
 

2011 Shiraz Eaglehawk    I    € 23.90 

Wolf Blass, Austrialien  0.75 Fl. 
 


