Herzlich W illkommen

Seit Uber 25 Jahren betreiben wir, Petra und Thomas Altendorfer,
das Restaurant Tuba! im Veranstaltungszentrum Manglburg.
Wir haben es uns  zur Aufgabe gemacht, Ihnen in einer gemttlichen Umgebung
bestes Service, in Kombination mit regionaler und hausgemachter Kuche, zu bieten.

Besonders stolz sind wir, dass unser Betrieb fur
die Verwendung von Produkten aus umliegenden Regionen
bzw. aus Ost  erreich
mit dem AMA - Gastrosiegel ausgezeichnet wurde.

Rind: Premium Rind aus Osterreich

Schwein:  Fleischerei Englmaier & Gourmetfein Fleischproduktion
Wild: aus den Schluf3lberger Waldern
Gebéack: von den Grieskirchner Backermeistern
Milch - und Milchprodukt e: aus Osterreich mit dem AMA Giitesiegel
Eier (Bodenhaltung): Jungmeier aus Wallern
Erdapfel - und Gemise: Grabmayr aus Eferding

Fisch: Almtal

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!

Ilhre Gastgeber Petra & Thomas
Unsere

Offnungszeiten

TAGLICH
von 11.00 i 14.00 Uhr

MO - SA
von 17.00 - 02.00 Uhr frih
fur Sie gedffnet!

AMA-GASTROSIEGEL

Warme Kiiche
MO -SO von 11.00 - 14.00 Uhr
&
MO-SA von 17.00 - 22.00 Uhr

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter
nach unserer Allergenen Speisekarte.
Manglburg 13
4710 Grieskirchen
Telefon: 07248/64200



TuRA!

Ein Aperitif?

1 Glas Prosecco
a 3,90

1 Glas Prosecco
mit Erdbeer / Mango
a 3,90

Martini bianco
0,11 (3,90

Campari Orange
04,20

oder ein Pfiff Tuba !-Bier
u 2,60

Inklusivpreise



Aus dem
SUPPENTOPE

Knoblauchrahmsuppe
mit Cro0 tons 0 4,80

Klare Rindsuppe

mit hausgemachten Frittaten u 3,00
Tellerfleisch
mit Rindfleisch, Gemise und Nudeln U 5,50

VITALES
& LEICHTES

Steirischer Backhendlsalat
auf mariniertem Blattsalat,
Erdapfelsalat und Kerndl 0 9,8 0

Spezialsalat
zart gegrillte Truthahnbrust auf marinierten
Blattsalaten mit gerdsteten Pinienkernen und

frisch sautierten Champignons a 9,50
TUBA!-Salat
mit Erdapfelscheiben, Speck, Zwiebel und

Champignons auf Blattsalat 14850

Inklusivpreise

Dar f 0s
vielleicht
ein
Bierstangerl lang
0160

oder

ein
knuspriges
Knoblauchbrot
14260

sein?




MITTAGSBRUNCH

Taglich
MONTAG - FREITAG
von
11.30 i 13.30 Uhr

Suppe

*kk

2 Hauptspeise n mit Beilagen
*k*k

frische Salate vom Salatbuffet

U 8,30/ Preis pro Person J

Inklusivpreise



Fur VEGGIE'’S

Kasnocken
mit Pinzgauer Bierkase
dazu Blattsalatschiissel u10,50

Gebratenes Gemuse der Saison
mit Schafskéase und Kartoffeln U 8,80
*VEGAN ohne K?2se u ¢

Spinatspatzle
mit Champignons in Rahmsauce
und Parmesan ¢(b#6bBObacke

Kalte
Vorspeisen

Carpaccio vom Rind
mit Parmesan und Rucola
49,50

Gebackene Briespitzen
mit Preiselbeeren und
Blattsalatschuissel

u 8,90

Biffelmozzarella
mit Tomaten und Basilikum
ua 6, 90

Beef Tartare
mit Toast
a 11,50

Inklusivpreise



Dazu ein

zapfffffrisches

TupA!

BIER

Grieskirchner Pils
oder Tuba! Bier

Pfiff 1 2,50
Seiterl 43,10
Halbe 03,80

Radler 0,31 03,20
Radler 0,51 03,90

Weizen 0,31 043,30
Weizen 051 03,90

Inklusivpreise



Schmankerl &che
& Wirtshausklassiker

Fiakergulasch
mit Spiegelei, Wirstl, Gurkerl und Semmelknédel U950

Gekochtes Rindfleisch
vom Hiferscherzel mit Semmelkren
und Rosterdapfeln U 13,90

Wiener Schnitzel
(vom Schwein) aus der Pfanne
mit Petersil ien erdapfel und Blattsalatteller 09,90

Wiener Backhendl
mit Erd&pfeln und
Blattsalatschissel U 11,90

Spinatspatzle
mit Schinkenstreifen in Rahmsauce
mit Parmesan Uberbacken U 9,50

Cordon B leu vom Huhnerfilet
mit Reis, Erdapfeln und
Blattsalatschiissel G 12,50

Hauspfandl
Truthahngeschnetzeltes in Champignonrahmsauce
mit Spat zI11290 0

Blunzn Grostl
mi t Sauer BBRA Ut U

Innviertler Knodelteller
3 Stk. Grammelknddel und 3 Stk. Speckknodel
mi t Sauer kraut a 9,50

Inklusivpreise

I UBA! Essen, trinken, frohlich sein!



Steaks & Burger

Steak - Sandwich
Toastbrot mit kleinem Steak, gebratenem Speck,
Spiegelei, Sauce wund458al at g

2009 Rinderfiletsteak
vom Premium Rind mit Bratkartoffeln
und Gril | s26,80c e n U

Truthahnsteak
mit Tomaten und Biffelmozzarella Gberbacken,
gerostete Erdapfel und Gemise der Saison a 12,50

Hamburger
Etwas gebratenes Rindfleisch, Salat, Essiggurkerl,
Tomaten, Zwiebelringe, Cocktailsauce
dazu Pommxx a

SALATIges
dazu? Cheeseburger
gebratenes Rindfleisch, Salat, Essiggurkerl,
Tomaten, Cocktail sauce, K?2se
Gemischter
Salatteller
u3,20 Chickenburger
gebratene Hendlbrust, Salat, Tomaten,
Cocktail sauce da25 Pommes

Blattsalatteller
G320

Inklusivpreise


http://www.google.at/imgres?q=Steak+Burger&start=226&num=10&hl=de&biw=1229&bih=575&tbm=isch&tbnid=j7XlSMmvRUvnGM:&imgrefurl=http://www.bison-ranch.at/rezepte/&docid=3vfnde7l9LAi1M&imgurl=http://www.bison-ranch.at/wp-content/gallery/gerichte/bison-steak_0.jpg&w=480&h=480&ei=LrYbUOjxIOik4gSA7IC4CQ&zoom=1&iact=hc&vpx=362&vpy=231&dur=5016&hovh=225&hovw=225&tx=107&ty=100&sig=116841511132616456339&page=10&tbnh=125&tbnw=125&ndsp=26&ved=1t:429,r:21,s:226,i:226

SUSSE
VERSUCHUNGEN!

Eispalatschinke
mit Schokosauce und
Schlagobers 014,90

Powidlpofesen
(vom Brioch) mit Cassiseis ua4,90

Marillenpalatschinken
1 Stick 02,30
2Stuck 04,60

Marillenpalatschinken

mit Wachauer Marillenschnaps KAFFEE un d
1 Stiick G 3,50
2 Stick U 6,00 HEISSESI
Kaseteller Cappuccino
kl ein u 5 0 mit Milchschaum 12,60

. 8
groC G 9,80

Verlangerter G260
Grol3er Brauner 03,00
Kleiner Brauner 02,40

Café Latte 02,80

Tee nach Wahl 12,50
Tee mit Rum G 3,50

Gluhwein
weilR/rot 014,50

Inklusivpreise



AUF
VORBESTELLUNG

ab 4 Personen

Bratl in der Rein

Schweinsbraten, Stockelkraut,
Semmelknddel und Erdéapfel

All you can eat!
0 10,50 / Preis pro Person

Tuba ! S chmaus

soviel Du essen kannst
- bis dass ansteht!

Schweinsbraten, Geselchtes,
Blunzen und Grammelknodel mit
Stockelkraut, Semmelknoddel und Erdapfel

0 12,50 / Preis pro Person

Rufen Sie uns an!
Tel. 07248/64200

Wir reservieren gerne einen Tisch
fur Sie und lhre Freunde

lhr Thomas Altendorfer und seine TUBA! Mitarbeiter

Inklusivpreise



Spritzig
frisch!

G spritzter weil3/rot 42,50
Susser G spritzer 3,30

Flaschenweine glasweise

aus der Bouteille

Das aktuelle Weinangebot
finden Sie auf unseren Aufstellern.

Gerne beraten wir Sie beil Ihrer Weinauswah!l!

Inklusivpreise



TuRA!

Unsere Weine sind ausschliel3lich
allerbeste Qualitatsweine
namhafter Weingditer.

Bei der Auswahl unserer Weine
achten wir besonders auf die
bevorzugten Lagen der Reben und die

sorten -typische Vinifikation.

GenielRen Sie unsere Weine!

Wir wirden uns freuen,
Sie bei der Auswahl beraten zu dirfen.

... zum Wohle!

Inklusivpreise



UNSERE
FLASCHENWEINE

weiB o,7]

2014 Ri esl i ngoACI as
Weingut Amon, Weinviertel , NO
0,75 Fl. 0 18,00

2014 Jochinger Steinwand /

Gruner Veltliner Selektion
Weingut F+ X Pichler, Spitz an der Donau ’
0,75Fl. 019,20 //

2010 Riesling Federspiel
Doméne Wachau /
0,75Fl. 021,40 “

2014 Riesling vom Urgestein
Weingut Gobelsburg, Kamptal
0,75 FI. a 19, 20
2014 Welschriesling
Weingut Thaller , Sudsteiermark

) 0,75 Fl. 0 18,00
2014 Gemischter Satz )

Weingut Emil Bauer, Ottenthal

0,75 FI . a 18, 00
2014 Steirische Klassik
Gelber Muskateller
) Weingut Leth,
2014_Gr¢',ner Vel t !l ine FelsargWagram
Weingut Buchegger, Dross 0,75 Fl. G 18,50
0,75 FI . a 20, 40

2014 Sauvignon Blanc Eckberg
Weingut Brolli,
Gamlitz - Sudsteiermark
0,75FIl. 12160

Inklusivpreise



UNSERE FLASCHENWEINE
rot o,7]

2012 K+K Cuvée (Bf/ Cs/zw/ Sy)
Weingut Kirnbauer, Deutschkreutz
0,75FI. 024,00

2009 Admiral
Weingut Pockl, Ménchhof, Burgenland
0,75FI. 03950

2014 Blauer Zweigelt medium
Weingut Tschida, Apetlon, Burgenland
0,75Fl. 019,20

2013 Cuvee Haideboden
Weingut Umathum,
2012 Blauer Zweigelt Frauenkirchen, Neusiedlersee
Zweigelt Rubin 0,75 Fl. 028,50

Weingut Emil Bauer , Wagram
0,75FI. 021,50

2013 Santa Rita
Cabernet Sauvignon
Weingut Valle Central, Chile

/ 0,75Fl. 122,20

Inklusivpreise



TuRpA!

Romerquelle still / prickelnd 0,251 02,50
Cola / Colalight 0,31 1270
Almdudler / Cappy / Apfelsaft 0,3l 02,80
Schweppes 0,2 1290
Pago Drink - verschiedene Sorten 0,21 G290
Sprite / Fanta/ C ola/Spezi 051 643,90

Cappy / Apfelsaft
gespritzt auf 0,31 42,90
gespritztauf 0,51 G 3,30

Pago gespritztauf 0,31 13,30
Pago gespritztauf 0,51 03,70

Inklusivpreise


http://www.google.at/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&docid=qEgEsQLnIh2NAM&tbnid=VPPaSZDk0yTMeM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.essraum-restaurant.de/getraenke/alkoholfreie-getraenke/&ei=KvpQU4j0HsHjPKXKgGA&bvm=bv.65058239,d.d2k&psig=AFQjCNFglCv7jxVBucb5RNOtdGJR_S8MDA&ust=1397902225865938

